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Dar, recibir y compartir

Nuestro restaurante es un espacio  minimalista,

tranquilo y privado.   No hay filas o largas esperas 

Nuestra carta es variada, los alimentos son  frescos y

algunos  provienen de nuestra huerta

Escuchamos a nuestros huéspedes y en lo posible

esperamos satisfacer sus deseos, necesidades o

requerimientos



PARA EMPEZAR

 Empanadas de carne               (4 und)            $ 14.000

 Chorizo y arepa                      (2 und)            $ 20.000

 Mazorcada  (gratinado de maíz desgranado 

 en su salsa, con pol lo)                                   $ 22.000

Waffles de pandeyuca              (4 und)            $ 14.000          

ENSALADA (sujeta a disponibilidad de la huerta)
Orgánica y local (mix de hojas, tomate cherry,  sandía asada,

maíz, quesos y frutos secos)                             $ 15.000

Adicional de proteina

                                  Pol lo                                $  10.000

                               

CARNES (+ papas a las finas hierbas y ensalada sencil la) 
                       Pechuga a la plancha           $ 30.000 

                       Lomo de res                         $ 30.000

                       Lomo de cerdo                     $ 30.000

                       Salmón papil lote                  $ 40.000

 



PATACÓN DE SALENTO (plátano verde de 26 cm
acompañado de carne molida, queso rayado, hogao y salsa
de aguacate)                                          
                                                            $ 25.000

ROLLO DE POLLO (con albahaca y maní, rel leno de
jamón y queso, acompañado de ensalada, papas al vapor y
pan francés) 
                                                            $ 30.000

QUESADILLA DE POLLO (2 quesadil las, acompañadas de
nachos, suero costeño y salsa de aguacate)
                                                            $ 22.000

PARA COMPARTIR EN FAMILIA O CON AMIGOS

PICADA  (res,  costi l la de cerdo, chorizo, chicharrón, papa   

cr iol la,  plátano, arepa y tomate,  con chimichurr i)  

                                                      X 2           $ 60.000

                                   

PARA EL FINAL

POSTRE.

Brownie con helado.                                         $ 10.000



FRIAS

Limonada de l imón mandarino                  $ 6.000

Limonada con naranja y jengibre              $ 8.500

         

Jugos naturales 
              En leche                                   $ 8.000

             En agua                                    $ 7.000 

Bebida arándanos y lychee                      $ 10.000 

Bebida manzana verde                            $ 10.000 

Soda de frutos amari l los                         $ 10.000

CALIENTES
Chocolate                                             $ 5.000

Milo                                                      $ 7.000

Hervido de maracuyá                              $ 5.000

Café gourmet                                        $ 4.000 

 
LICORES
Cerveza Corona                                     $ 10.000 

Cerveza Club Colombia                          $  8.000

Botel la de vino t into                               $ 50.000 

Tequi la Don Jul io reposado 700 ml           $ 350.000 

Ron viejo de Caldas 750 ml                     $ 120.000


